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~ ¥I. DES APPAREILS DE CHAUFFAGE
ET DE CUISINE AU GAZ

L’emplm du gaz comme combustible
oute espéce dapprowEwnnement ,pp;
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Les foyers ou cheminées a gaz permettent, en
plus, d’obtenir un chauffage d’intensité va-
riable. Les appareils a gaz doivent étre bien
construits, donner un bon rendement calorique
et munis d’un bon dispositif pour évacuation
des produits de la combustion. L’aspect exté-
rieur de ces appareils est connu : caloriféres en
métal ou en faience, avec ou sans four, disposés
souvent pour occuper une encoignure de piéces.
Nous ne donnerons donc que les dispositions
intérieures montrant le fonctionnement.

La consommation, suivant les modeles, est
de 300 & 650 litres a I’heure. Ces appareils por-
tent un réflecteur en cuivre, pour réfléchir la
chaleur a Vintérieur de la piéce. On fait des
appareils complets ou des foyers, destinés a
étre placés devant ou dedans les cheminées déja
existantes ; on construit des foyers incandes-
cents, formés d’amiante et de terre réfractaire,
qui donnent I'imitation d’un feu de bois.

Foyer Gambier

Le foyer moderne, imaginé par M. Gambier,
présente quelques particularités intéressantes.
La figure 261 permet de le comprendre dans
tous ses détails.

A, tube d’introduction du gaz dans ’appa-
reil. B, cylindre en fonte de fer, disposé pour
recevoir le gaz projeté par le tube A, ainsi que
Pair ambiant qui y pénétre par 'ouverture
de son extrémité b’, et pour laisser échapper le
mélange gazeux (gaz et air) parles ouvertures b”’
de son autre extrémité.

C, espace annulaire formé autour du cylindre
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A par un autre cylindre en tole, ou le mélange
gazeux se répand pour en sortir en une nappe
mince par le canal D, quis’éleve au-dessus de lui.

°

Fig. 261. Foyer Gambier.

D, canal de flamme en longue fonte, qui
g’éleve au-dessus du cylindre, par ou le gaz
s’échappe a lair libre, et au sortir de laquelle
il ’enflamme. Une plaque F en métal, en cuivre
avec ou sans garniture de platine, s’¢leve au-
dessus de 'appareil et la flamme brile paral-
Jelement et au-dessous de cette plaque. A petit
feu, cet appareil consomme 200 litres a I’heure,.
a grand feu 800 litres.

Calorifére Delafollie

Le calorifére & gaz de la maison Delafollie
est un caloriféere a flamme blanche, c’est-a-dire:

e
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sans mélange préalable d’air. Il est construit
comme un calorifere a coke a double paroi;
Penveloppe intérieure cylindrique est garnie de
trois cloisons perforées en terre réfractaire, dis-
posées horizontalement et formant chicanes ;

la dépense est de 350 litres de gaz a I’heure,
sous la pression de 25 millimeétres.

Foyer a boules ordinaires

Le brileur est constitué par une série de
rampes paralléles, disposées transversalement
et commandées chacune par un robinet. Ces
rampes sont & flammes bleues, et la disposition
du briileur est telle que les robinets ne peuvent
ni gripper ni chauffer. Ces briileurs po.tent a
Pincandescence des houles en terre réfractaire
melée d’amiante, dont le but est d’augmenter

la surface du rayonnement, et par suite la

chaleur développée.

Ces caloriféres sont construits également
avec Ln réservoir cylindrique en tole, consti-
tuant un four étuve. D’autres caloriféeres, dits
{ambours, sont a flammes blanches, a débit fixe
et invariable, assuré au moyen d’un rhéometre.
Les produits de la combustion, avant de s’é-
chapper par la cheminée d’évacuation, traver-
sent des plaques en terre, perforées, et ensuite
un tambour extérieur auquel est raccordé le
tuyau d’échappement ; ils abandonnent ainsi
la majeure partie de leur calolique. De plus, un
courant d’air, prenant naissance a la base de
I’appareil, traverse une série de tubes en cuivre,
chauffés extérieurement par les gaz de la com-
bustion et s’échappe a la partie supérieure de
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Pappareil, terminé 2 cet effet par un couvercle
a jour.
Foyers rayonnants

Ces appareils, construits par la Compagnie
Parisienne, constituent une application du
chauffage au gaz, de la terre réfractaire garnie,
aprés fabrication, de fibies ou de tresses de
fibres d’amiante.

1ls se composent d’une rampe de gaz portant
3 Pincandescence une plaque de terre réfrac-
taire garnie d’amiante. Les produits de la com-
bustion redescendent derriére la plaque, a
laquelle ils abandonnent la majeure partie de
leur calorique, et s’échappent par une tubulure
latérale. De plus, de I’air pénétre par la partie
inférieure, circule entre les parois de la double
enveloppe constituant le foyer, et s’échappe
par une bouche de chaleur, ménagée a la partie
supérieure de I’enveloppe. La rampe de ces
appareils est fractionnée pour donner plus ou
moins de chaleur suivant les besoins. On peut
ajouter une grille contenant des boules réfrac-
taires, qui s’appuient sur elle et sur la plaque.
On lui donne la forme d’un calorifére circulaize.
On a construit des poéles et cheminées, sys-
téme Clamond, a récupération de chaleur.

Poéle Wybauw

Le poéle Wybauw est également un foyer en
tble A réflecteur et a récupération de chaleur,
avec cheminée 2 registre automatique. La fi-
gure 262 donne la disposition de cet appareil,
dont le récupérateur est constitué par trois

Plombier. 19
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boites A, B, C. Les produits de la ecombustion,
recus dans les boites A et C, redescendent par
les conduites en U jusqu’au bas de ’appareil et
remontent dans la boite B, d’ou ils s’échappent
dans la cheminée par la buse D. Les briques
réfractaires, représentées en E, sont destinées

LN NN U A KRNI RN KRARA NN VNN NN CANNRN

11
Fig. 262. Poéle Wybauw.

a retenir la chaleur. A la partie supérieure du
récupérateur, se trouve un registre automa-
tique, commandé¢ par un ressort dont la dilata-
tion, agissant sur un levier, ouvre ou ferme plus
oumoins leregistre et modifie ainsi I’appel d’air.

Calorifére « I'Incandescent »

Le calorifére « I’Incandescent » chauffe a la-
fois par rayonnement et par circulation d’air
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chaud. L’air froid arrive dans un cylindre en
terre réfractaire par la partie inférieure d'un
eonduit vertical. La partie inférieure du cy-
lindre en terre est entourée par des boules en
terre réfractaire, portées a 'incandescence par
le brileur circulaire. Les produits de la com-
bustion circulent autour du cylindre en terre
réfractaire, contournent les chicanes concen-
triques au cylindre en terre, et s’échappent par
le tuyau d’évacuation dans la cheminée. L’air,
chauffé dans tout son parcours dans le cylindre, -
s’échappe par les bouches et se répand dans la
piece. Le poéle est muni d’un allumoir spécial
pour le brileur ; il existe également une galerie
chauffe-pieds.

La consommation est de 800 litres a ’heure,
a une pression de 20 millimetres, et cette con-
sommation peut étre réduite a 100 litres sans
que linjecteur s’enflamme. Cet appareil peut
chauffer une piece de 150 metres cubes.

L’on construit également des feux-buches a
gaz, que Pon peut placer dans une cheminée
quelconque.

Poéle Potain

M. Potain a inventé un poéle tres ingénieux.
Le caractere particulier de cet appareil consiste
en ce que l’air nécessaire a la combustion est
pris en dehors de la pi¢ce, en méme temps que
les produits de la combustion sont expulsés en
dehors.

L’appareil se compose de deux cylindres con-
centriques, un cylindre extérieur en tole et un
cylindre intérieur en cuivre. Le brileur est
muni de régulateurs assurant la consommation
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normale du gaz. L’air nécessaire a la combus-
tion du gaz est puisé au dehors par une tubulure
faisant corps avec une autre tubulure amenant
Pair extérieur dans le cylindre en cuivre. Les
produits de la combustion circulent autour du
cylindre en cuivre et s’échappent par un tuyau
muni a son extrémité d’une lanterne, atténuant
les coups de vent et prévenant les refoulements.

L’air arrivant par la tubulure indiquée ci-
dessus dans le cylindre intérieur en cuivre, s’y
échauffe, monte a la partie supérieure et se ré-
pand dans la piece sans avoir été en contact
avec les produits de la combustion du gaz. Un
pareil poéle, consumant 500 litres a I’heure,
permet de chauffer une piéce cubant 80 meétres.

Nous ne nous étendrons pas plus sur tous les
systémes des poéles, cheminées avec ou sans
récupération ; nous rappellerons seulement que
les poéles sans dispositif d’évacuation a 'exté-
rieur des produits de la combustion ont été
condamnés par les hygiénistes, méme les poéles
dits & condensation, qui retiennent la vapeur
d’eau provenant de la combustion duv gaz, mais
qui laissent échapper dans ’appartement I’a-
cide carbonique et les produits complexes de
la combustion, souvent incomplete, de la
benzine et de la naphtaline du gaz, qui renfer-
ment des huiles empyreumatiques fort désa-
gréables a sentir.

Cuisine au gaz =
L’usage du gaz pour la cuisine présente de

grands avantages ; la régularité du chauffage,
la facilité du réglage, ’absence de manipulation
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et la propreté le font souvent préférer aux com-
bustibles solides, méme dans les grandes instal-
lations. Dans un appareil convenable, on peut
faire bouillir un litre d’eau avec 35 a 40 litres de
gaz, et pour conserver la température de 100 de-
grés, il faut environ 20 litres de gaz a I’heure.

Pour un pot-au-feu, il faut environ 80 a
110 litres de gaz par kilogramme de viande.

Pour un rot1 environ 400 a 500 litres de gaz
par lulovramme. Pour des grillades, environ
250 htrec par kilogramme.

Appareils pour la cuisine au gaz

Les bruleurs a gaz construits actuellement
pour le chauffage culinaire peuvent se ramener
a quelques types principaux, basés eux- memes
sur le principe du bec Bunsen.

Briileur Bengel. — Dans ce briileur, le tube a
air est une couronne dans laquelle le gaz arrive
par un injecteur, entrainant l’air avec lequel il
se mélange avant d’arriver aux orifices mé-
nagés sur la surface de la couronne et ou se fait
Pinflammation.

Braleur Marini. — Le briileur Marini se com-
pose d’un tube creux, vertical ou horizontal,
fermé par un disque percé a la pulpherle de
cmq trous donnant libre passage a Pair. Le gaz
arrive par le tube sur lequel est vissé le premier.
Le braleur proprement dit est une rondelle
creuse en fonte de fer, percée de deux ou trois
rangées de trous.

Bruleur Raymond. — Le brileur Raymond,
dit brileur chamngnon, se compose de deux
rondelles ou piéces concaves s’emboitant I'une
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dans 'autre, en ne laissant que I’espace néces-
saire pour obtenir la circulation libre du mé-
lange d’air et de gaz.

Le gaz arrive au centre d'une proéminence
demi-sphérique, située immédiatement au-
dessous et au centre des rondelles. Sur la péri-
phérie sont ménagés des trous pour le passage
de D'air appelé.

On doit a M. Bengel un perfectionnement du
braleur couronne ; il voulut faire profiter les
flammes de I’air ambiant destiné a la combus-
tion, de la le bec-couronne avec canaux dis-
posés en rayons et répartissant régulierement
les flammes, et par conséquent la chaleur pro-
duite.

M. Liotard a modifié, par une disposition ana-
logue, un des modeles de bruleurs, pour diviser

‘le brileur en deux parties distinctes avee deux

elimentations différentes. &

Il nous reste a dire guelques meots des rotis-
soires et des fours a patisserie, qu’on ne saurait
évidemment séparer des appareils de cuisine.

La chaleur dans les rotissoires est produite
par une rampe a flammes blanches, dont les
jets sont trés longs et le plus souvent horizon-
taux. La viande est placée dessous au devant
de la flamme, mais n’est jamais en contact
avec les produits de la combustion, dans la
rotissoire de construction francaise.

On acecorde généralement au gaz cet avan-
tage de produire en briilant une certaine quan-
tité d’eau, de sorte que les produits de la com-
bustion n’ent pas tendance, comme ceux du
charbon, qui ne contiennent pas de vapeur
d’eau, a extraire de la viande la quantité d’eau
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nécessaire a leur saturation, et, par suite, ne
dessechent pas la viande.

Les fours a patisserie, aujourd’hui trés ré-
pandus dans les ménages, se composent en
principe d’une boite en tole & double enveloppe,
entre les parois de laquelle on fait circuler les
produits de -combustion d’une ou plusieurs
rampes de gaz, analogues a celles des rotis-
soires. L’appareil ainsi décrit est construit par
la maison André, de Lyon, et comporte trois
brileurs consommant 1espectivement 360, 180,
80 litres a I’heure, une 16tissoire consommant
650 litres a I'heure et un four chauffé par la
rampe de la rotissoire.

Une particularité intéressante des appareils
construits par la maison Bugnot et Garnier, de
Lyon, consiste dans 'usage d’un robinet auto-
moteur, que nous allons décrire.

Robinet Bugnot

Ce robinet permet, lorsqu’on enléve un plat
ou un récipient quelconque du feu sur lequel 11
est placé, de fermer automatiquement le gaz,
grace a un champignon qui se releve immédia-
tement au moyen d’un contrepoids maintenu
dans I’axe du brialeur. D’autre part, un-allu-
meur reste constamment ouvert et rallume le
fourneau deés qu’on replace le vase sur le feu.
La dépense du gaz consommé par I’allumeur ne
dépasse pas un ou deux centimes a ’heure.

L’on construit aujourd’hui des fourneaux de
cuisine au coke et au gaz. L’allumage du coke
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est fait au moyen d’un bec de gaz se dégageant

dans un tube au-dessous de la grille et pereé.de
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trous qui disséminent la flamme dans le coke et
rendent I’allumage facile et rapide ; la dépense
du gaz est inférieure a celle des margotins,
allume-feux, etc.

Le four peut étre chauffé au gaz au moyen
d’une rampe quand le coke n’est pas allumé.
Dans ces appareils, la cuisine au gazne colite que
20 0 /0 de plus que celle faite avec le coke seul.

La figure 263 représente la cuisiniere univer-
selle de M. Chabrier, et la figure 264 nous
montre la rotissoire Leclercq-Fonteneau.

Fig. 263. Cuisiniere universelle.

Appareils pour le chauffage des bains

Thermo-siphon. — Cet appareil est représenté
figure 265 et fait corps avec la baignoire a la-
quelle il est relié par deux tuyaux horizontaux.
Les couches d’eau inférieures, étant les pre-
mieéres échauffées, se répandent dans la bai-
gnoire par la partie inférieure ; par suite de la
différence de densité, ’eau la plus chaude tend



APPAREILS DE CHAUFFAGE ET DE CUISINE AU GA®

| - Wiy,
W

Fonteneau.

cq

ire Lecler

1SS0

ot

R

i
. 264,

Fig




586 APPAREILS AUXILIAIRES

a monter. Il s’établit ainsi une circulation con-
tinuelle entre la baignoire et 'appareil.

i) Sortie
: desu chaude

Arrivee
d eau froide

5 IS ey e Allumeur
g I
o

ik s

= et | ! ée du Gaz

A CONGRAIN 37 mue ces SOULETS _PARIS

Fig. 265. Thermo-siphon pour chauffage de bains.

Cet appaieil demande beaucoup de temps
pour le chauffage d’un bain, et les tuyaux s’en-
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crassent rapidement. Ces appaieils sont tres
employés pour le chauffage des serres. On
emploie aujourd’hui des appareils dans le genre
de ceux indiqués ci-dessous et d’autres va-
riantes. Nous signalerons cependant I'appareil
construit par la maison Piet.

Appareil Piet. — 11 consiste (fig. 266) en
chaudieres avec brileurs mobiles a robinet d’ar-
rét de stireté et bache d’alimentation a flotteur.
L’allumage se fait du dehors.

D’autre part, en mettant les raccords en com-
munication avec une canalisation d’eau froide
sous pression, on peut obtenir des douches miti-
gées a toute température voulue. Ces chaudieres
ont une contenance de 90 a 200 lifres. A repré-
sente une chaudiére a eau a triple corps @’ b’ ¢
et tuyau central &’. B, rampe a gaz. C, robinet
d’arrét du gaz. E, poignée de manceuvre ne
pouvant fonectionner que lorsque la rampe est
dans la position indiquée au dessin. L, tuyau
évacuant I’eau provenant de la combustion du
gaz, recueillie : 1° dans la gorge I; 2° dans le
cuvelet K. G, réservoir avec robinet flotteur et
trop plein, alimentant le siphon H. F, départ et
prise d’eau chaude. M, chauffe-linge, N, chauf-
fage spécial du chauffe-linge. O, allumeur.

On construit également des torréfacteurs a
café, dans lesquels le gaz réunit ’avantage
unique d’un chauffage régulier et constant. Le
Familistére de Guise construit ces appareils
dans lesquels la torréfaction de 2 kil. 500 de
café dure 30 minutes avec une depense de gaz
de 230 litres.

Cette maison constiuit également des chauf-
fe-fers a repasser ; mais de plus, aujourd’hui,
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Yon construit des fers a repasser chauffés au
gaz. :

Fer a repasser, systéme Sarriot

Le brileur, situé a Iintérieur du fer, est a-
flamme mélangée d’air. L’extrémité du tube
est reliée 2 une conduite de gaz par un caout-
chouc. La consommation de gaz ne dépasse pas
5 centimes a I’heure. Il y a lieu, de plus, de
tenir compte des pertes de temps évitées et
~ Tusure du fer en moins.






